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Carpaccio di manzo salmistrato con
melograno e scaglie di pecorino In
salsa di aceto di mele

.............................................................................................................................. €12
(allergeni: 1, 3, 7)

Salmone affumicato con pompelmo

rosa In salsa di aceto di lamponi
.............................................................................................................................. €14
(allergent: 7)

Uovo in camicia su crostino con

bietola e scaglie di tartufo
.............................................................................................................................. €15
(allergeni: 1, 7, 3)

Tomino alla griglia con melanzane
.............................................................................................................................. €10
(allergent: 7)

Flan di topinambur e porcini con
fonduta al formaggio
............................................................................................................................ €10

(allergeni: 7)
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Zuppa

(lenticchie, cecl, fagioli, legumi misti)

(allergeni: 7)

Risotto al salmone e finocchio fresco
con limone candito

(allergeni: 4, 3,7)

Risotto anatra e lamponi

(allergent: 1, 3, 7)

Ravioloni ripieni di zucca gialla e
pecorino di fossa con porcini e
dadolata di pomodoro

(allergent: 1, 3, 4, 7)
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Gnocchi di rapa rossa al profumo di
salvia su fonduta di taleggio

............................................................................................................................ €12
(allergeni: 1, 3, 7)

Spaghetti alla chitarra con pesto di

cime di rapa e mandorle tostate
............................................................................................................................ €1

(allergeni: 1, 3, 7)

Passatelli al tartufo




ME

Filetto di maiale in crosta di alga
nori su vellutata di patate al
profumo di paprica

............................................................................................................................ €18
(allergeni: 1, 3, 7, 9)

Petto d’anatra CBT con insalata di

rapa rossa
............................................................................................................................ €18
(allergeni: 7, 9)

Carre di cinghiale brasato con

polenta grigliata
............................................................................................................................ €18
Stinco di maiale stufato con erbette
selvatiche del Ristoro
............................................................................................................................ €15

Salmone al profumo di zenzero e
lime In crosta di patate
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Tagliata di Angus con rucola,
pomodorini e scaglie di parmigiano
In salsa di aceto balsamico

€ 6 all’etto

€ 5 all’etto

€ 5 all’etto
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DEL RISTORO
Un antipasto a scelta
Due assaggi di primo a scelta
Un secondo a scelta
Dessert a scelta
............................................................................................................................ € 38

Min. 2 persone (coperto e acqua incluli)
Il menu degustazione si serve per tutto il tavolo.
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Verdure di stagione, all’agro,
grigliate, al forno

Selezione giornaliera dei nostri
dolci da forno e al cucchiaio

............................................................................................................................ €6
Acqua
...................................................................................................................... € 2,50
(allergeni: 1, 3, 7)

Coperto



